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ΔΗΛΩΣΗ ΣΥΓΓΡΑΦΕΑ ΠΤΥΧΙΑΚΗΣ ΕΡΓΑΣΙΑΣ

Η υπογεγραµµένη Ευγενία ∆ιαµαντή του Βαγγέλη, µε αριθµό µητρώου 13007,
φοιτήτρια του Πανεπιστηµίου ∆υτικής Αττικής της Σχολής Εφαρµοσµένων Τεχνών 
και Πολιτισµού του Τµήµατος Γραφιστικής και Οπτικής Επικοινωνίας, 
δηλώνω υπεύθυνα ότι: «Είµαι η συγγραφέας αυτής της πτυχιακής/διπλωµατικής 
εργασίας και ότι κάθε βοήθεια την οποία είχα για την προετοιµασία της είναι πλή -
ρως αναγνωρισµένη και αναφέρεται στην εργασία. Επίσης, οι όποιες πηγές από τις 
οποίες έκανα χρήση δεδοµένων, ιδεών ή λέξεων, είτε ακριβώς είτε παραφρασµένες, 
αναφέρονται στο σύνολό τους, µε πλήρη αναφορά στους συγγραφείς, τον εκδοτι -
κό οίκο ή το περιοδικό, συµπεριλαµβανοµένων και των πηγών που ενδεχοµένως 
χρησιµοποιήθηκαν από το διαδίκτυο. Επίσης, βεβαιώνω ότι αυτή η εργασία έχει 
συγγραφεί από εµένα αποκλειστικά και αποτελεί προϊόν πνευµατικής ιδιοκτησίας 
τόσο δικής µου, όσο και του Ιδρύµατος. Παράβαση της ανωτέρω ακαδηµαϊκής µου 
ευθύνης αποτελεί ουσιώδη λόγο για την ανάκληση του πτυχίου µου».

Η ∆ηλούσα

Ευγενία ∆ιαµαντή
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ΠΕΡΙΛΗΨΗ

Λέξεις κλειδιά :
πολυτελή, σοκολάτα, brand

Η πτυχιακή εργασία περιέχει σχεδιασµό λογοτύπου, συσκευασιών και λοιπών 
εφαρµογών ενός brand που έχει να κάνει µε πολυτελή σοκολάτα. Η παρουσίαση 
πλαισιώνεται από διαφιµηστικές αφίσες, καταχώριση σε περιοδικό, συσκευασίες 
του προιόντος σε παραλλαγές, site, συσκευασίες προώθησης - διαφήµισης, 
περίπτερο έκθεσης, 20σέλιδο, εταιρική ταυτότητα, βίντεο υπενθύµησης - σποτάκι, 
πινακίδες καταστήµατος. Σκοπός αυτής της πτυχιακής είναι η ολοκληρωµένη 
παρουσίαση ενός luxury chocolate brand στην αγορά, όπου το σύνολο των 
εφαρµογών και ολόκληρης της εταιρικής εικόνας θα αποπνέει και θα δηλώνει 
στον καταναλωτή την αξία της αγοράς και δοκιµής του συγκεκριµένου εξαίσιου 
είδους σοκολάτας. 





έµπνευση

- Chocolate Lover
- Luxury Product
- Criollo beans
- Tentantora



έµπνευση



προσχέδια



προσχέδια



προσχέδια



προσχέδια



TENTADORA

προσχέδια
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τελικό λογότυπο



pt serif bold

γραµµατοσειρές



τελικό λογότυπο



χρήση λογοτύπου - χρώµατα

pantone 7563c

C:15 - M: 41 - Y:100 - K:1

R: 215 - G: 154 - B: 43

pantone 4975c

C: 38 - M: 90 - Y: 80 - K: 60

R: 84 - G: 24 - B: 84

pantone 113c

C: 3 - M: 8 - Y: 80 - K: 0

R: 251 - G: 223 - B: 80



χρήση λογοτύπου - χρώµατα



χρήση λογοτύπου για εφαρµογές



λάθος χρήση λογοτύπου



προσχέδια pattern



τελικά pattern



τελικά pattern



εταιρική ταυτότητα





επιστολόχαρτο πρόταση α’

Heaven 32, Cloud Residence

210 88 32 833

www.tentadora.he

Most large-scale chocolate is made from Forastero beans - an unexcep-
tional but high-yielding variety from Brazil and W Africa. Better quality 
Criollo and Trinitario beans are lower yielding and therefore considerably 
more expensive.

Criollo

In Spanish, Criollo means 'of local origin'. This is a very high quality cocoa 
bean and is very aromatic and lacks bitterness. The Criollo is used in 
luxury chocolate but rarely alone since it is very scarce and expensive. 
Becoming less and less available. Found in Venezuela, Mexico, Nicaragua, 
Guatemala, Colombia, Samoan Islands, Sri Lanka and Madagascar. 
Represents less than 3% of the world's cocoa production. The Valrhona 
Single Origin Palmira bar is a great example of the Criollo bean, We are 
very lucky to have a very limited supply of this bar for sale.

Trinitario

Came into existence following the near-destruction of Trinidad's criollo 
plantations by a hurricance in 1727. Forastero seeds were brought from 
Venezuela and cross-fertilised with the native criollo beans resulting in 
the trinitario. Found particularly in the Caribbean but also in Venezuela 
and Colombia. Represents about 12% of the world's cocoa production.

Forastero

The word means 'stranger' or 'outsider' in Spanish. Ordinary, everyday 

New Guinea, Brazil, Central America, Sri Lanka, Malaysia and Indonesia. 
Represents about 85% of the world's cocoa production.

Date
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συσκευασίες
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συσκευασία προβολής - πώλησης































συσκευασία διαφήµισης



































αφίσες









brochure





καταχωρίσεις









περίπτερο έκθεσης





site
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